
Der Liederkranz liebt es bunt und lustig
Das jüngste Konzert des traditionsreichen Vöhringer Chores war mit Spannung erwartet worden.

Es wurde eine gelungene Premiere und ein Erfolg für die neue Dirigentin Shanna Schock.

Von Ursula Katharina Balken

Vöhringen Der Vöhringer Lieder-
kranz ist 137 Jahre alt, ruht sich je-
doch nicht auf seinen in der Ver-
gangenheit erworbenen Lorbeeren
aus. Er erfindet sich immer wieder
neu. Den Aderlass von Corona hat
der Chor überwunden, es gibt so-
gar neue Mitglieder. Der Titel des
jüngsten Konzertes im ausverkauf-
ten Wolfgang-Eychmüller-Haus ist
Programm: „Li - La - Le - Lu“ steht
für „Liederkranz launig, lebendig
und lustig“. Man müsste nur noch
das Wörtchen „bunt“ hinzufügen.
Denn die Sängerinnen und Sänger
trugen Outfits in allen Farben des
Regenbogens. Nicht nur musika-
lisch, sondern auch optisch war
also ein bunter Mix geboten. Nur
die Chorleiterin Schock erschien
im traditionellen Dirigentenlook,
in elegantem Schwarz.

Schock setzte im Programm auf

Bewährtes, Melodien, die man
kennt und auch mitsummen kann.
Eine bunte Melange – das kommt
an. Shanna Schock erfüllt die Er-
wartungen, ihre Leitung am Pult
ist präzise, die Tempi dem entspre-
chenden Genre nach gut austariert.
Die intensive Probenarbeit trägt
hörbare Früchte. Man merkt dem
Chor die Freude am gemeinsamen
Singen an, entsprechend fällt der
Beifall aus.

Ein passendes Entrée ist die Me-
lodie „Der Entertainer“, ein Rag-
time-Oldie von 1902. Dann zeigt
sich, dass ein Fahrrad ein nützli-
ches Verkehrsmittel ist, das samt
Fahrerin auch fröhlich durch den
Saal kurvt. Dafür gibt es Sonderap-
plaus und das passende Lied dazu.
Dann wird es lustig. Kompliment
für den Mut der Damen, die zum
Einstieg in das Lied „Ich wollt‘ ich
wär ein Huhn“ fröhlich gackernd
über die Bühne stakeln.

Immer wieder kann der Chor

mit seinen Solisten glänzen, sie
blinken wie bunte Steine im
Scheinwerferlicht. Kristine Knittel
mit einem strahlenden hohen So-
pran, Monika Oehrle mit ihrem
warmen Alt, Karin Rother mit
wandlungsfähiger Stimme und Ta-
lent für Komik. Dafür lässt sie laut-
stark einen Stuhl zu Boden gehen,
um dem Wunsch nach einem Mann
kräftig Nachdruck zu verleihen.
Die Soli sind betitelt „Tauben ver-
giften im Park“, „Save The Last
Dance“, die Songs „Blue Bayou“
und „Moon River“, kommen mit
dem nötigen Sentiment von der
Bühne. Fetzig dagegen „Rum und
Coca Cola.“ Wunderschön interpre-
tiert werden die Abba-Hits
„Dancing Queen“ und „Gimme!
Gimme! Gimme“ (Kristine Knittel
und Monika Oehrle). Karl-Heinz
Sroka zeigt sich vielseitig, entwi-
ckelt österreichischen Charme mit
„Weilst a Herz hast wia a Berg-
werk“ und besingt die Unterhal-

tungsmetropole Las Vegas. Dann,
welche Verwandlung: Als King of
Rock ‘n‘ Roll kommt er im typi-
schen Elvis-Presley-Look auf die
Bühne. Der junge Sänger Sven Hin-
terkopf intoniert den Schlusssong
„A Million Dreams“, in den der
Chor dann einstimmt. Nicht fehlen
darf in der Schlagerrevue „Es war
nur der Bossa Nova“ mit dem Ul-
mer Tanzpaar Sabine und Jo vom
SSV Ulm.

Die hübsche musikalische Mela-
nage wird durch zwei Intermezzi
angereichert. Da waren zu-
nächst aus Regglisweiler die „Cra-
zy Girls“, die mit einer Choreogra-
fie aus artistischer Balance und
Rhythmik in atemberaubenden
Tempo das Publikum begeistern.
Und dann ein Gegensatz. Jugendli-
che Darsteller von der Neu-Ulmer
Bühne „Luftschloss“ unter der Lei-
tung von Hanna Pelikan und Sas-
kia Hinze bieten ein Kontrastpro-
gramm und beschäftigen sich mit

dem Thema Wünsche. Die einzel-
nen Szenen werden in das Pro-
gramm hier und da eingestreut,
wobei es manchmal für das Publi-
kum nicht ganz so einfach ist, ei-
nen Zusammenhang zwischen den
Texten und den Liedern des Chores
zu finden. Da wären erklärende
Worte hilfreich gewesen. Was aber
die junge Schar ambitioniert auf
die Bühne bringt, ist Spielfreude in
Wort und Bewegung. Die einzelnen
Szenen gebündelt wären einen
Theaterabend wert.

Ein Knallbonbon ist zum
Schluss der unsterbliche Hit „Mar-
mor, Stein und Eisen bricht.“ Die
Besucher jubeln und applaudieren
minutenlang „ihrem“ Liederkranz.
Denn das ist nicht irgendein Chor,
sondern „der Vöhringer Lieder-
kranz“ mit langer Tradition und
immer mit aufregenden Auffüh-
rungen dank einer engagierten
Schar von Sängerinnen und Sän-
gern.

Als bunte und lebensfrohe Sängerschaft präsentieren sich Frauen und Männer des Liederkranzes Vöhringen mit ihrer neuen Dirigentin Shanna Schock (ganz in Schwarz in der ersten Reihe.) Eine mit
viel Beifall bedachte Aufführung. Foto: Ursula Balken

Mehrfamilienhäuser
müssen eigenen

Spielbereich haben
In Vöhringen ploppte eine
Spielplatzdiskussion hoch

Von Thomas Vogel

Vöhringen Wie viele Stellplätze pro
Wohn- und Gewerbeeinheit? Vöh-
ringen will dies in einer Stellplatz-
satzung festlegen. Diese solle, wie
Bürgermeister Michael Neher im
Bau- und Verkehrsausschuss an-
kündigte, noch im Laufe dieses Jah-
res erlassen werden. Ebenfalls solle
eine Regelung getroffen werden,
was die Einrichtung einer Kinder-
spielecke beim Neubau von Mehrfa-
milienhäusern betrifft. Die Stadt
verlangt das, ohne genauere Fest-
legungen getroffen zu haben. Doch
die Ergebnisse sind oft unbefriedi-
gend, wie in der jüngsten Aus-
schuss-Sitzung einmal mehr ange-
merkt wurde. SPD-Stadtrat Lud-
wig Daikeler monierte eher traurig
anmutende Alibi-Plätze in „schat-
tigen Ecken“. Entzündet hatte sich
die Debatte an einem Bauantrag
für ein Mehrfamilienhaus mit fünf
Wohnungen, das in der Mozart-
straße entstehen soll. Der Bauherr
schlug der Stadt den Verzicht auf
den Spielplatz vor und verwies da-
bei auf einen öffentlichen Platz in
der Nähe. Dies rief Werner Zanker
(SPD) auf den Plan, der im Falle ei-
ner Ausnahmegenehmigung einen
finanziellen Ausgleich vom Bau-
herrn an die Stadt vorschlug. Dass
die Stadt andernfalls einen Präze-
denzfall schaffen würde, sah Ne-
her schließlich nicht anders. Es fiel
der einstimmige Beschluss, dass es
ohne Spielplatz nicht geht. Die
künftigen Satzungen sollen bis
Frühjahr zur Diskussion vorliegen.

Kurz gemeldet

Vöhringen

Ein Ehekurs per
Videokonferenz
Die PG Vöhringen veranstaltet sie-
ben Online-Treffen für Paare, die in
ihre Beziehung investieren möch-
ten. Start ist ab 2. März immer sonn-
tags, um 19.30 Uhr, ganz einfach
von Zuhause per Videokonferenz.
Kosten pro Paar 50 Euro (inklusive
Begleitmaterial). Anmeldung und
Infos bei Familie Hauguth: bebe-
hauguth@gmail.com. Anmelde-
schluss ist 16. Februar. (AZ)
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illerGASTRO Restaurant & Café 
Vogelstraße 8, 89269 Vöhringen 
www.illergastro.de
Tel: 07306 / 9677-140

Gebratene Gemüsetaler an Kerbel-
sauce mit Kartoffel-Gurken-Salat

1/2 Brathähnchen vom Grill mit  
Rohkost-Salatkomposition und Brötchen

Zimtgezuckerter Kaiserschmarren 
mit Kernobst-Püree

Gefüllter Bauch an Biersößle mit  
Servietten-knödel und Bayrisch Kraut

in Kräuterrahm mit 
Petersilienkartoffeln und Gemüse

Jedes Menü nur 9,90 € inkl. Suppe & Nachtisch  |  Mittagstisch täglich 11.30 – 13 Uhr (Samstag Ruhetag) 
Unser Menü diesen Sonntag: 1/2 Brathähnchen vom Grill mit Rohkost-Salatkomposition und Brötchen 9,90 €

jeweils

Paniertes Schweineschnitzel  
Kartoffelpüree, Soße, Karotten-Maisgemüse

Hähnchenhaxe 
Tomaten-Zucchini-Gemüse, Michls-Bio-Reiserle

Schwäbisches Gulasch  
Rösti-Kroketten, Gemüse

Schinkenspätzle  
Tomatensalat

Backfisch 
Petersilienkartoffel, Rahmspinat

Rinderroulade mit Semmelknödel und Rotkraut

Jedes Menü nur 10,90 € inkl. Suppe & Nachtisch | Mittagstisch täglich 11.30 - 13 Uhr (Samstag Ruhetag) jeweils
10,90 €

Linsen 
mit Spätzle und Putenwienerle

Hackfleischküchle  
Vollkornnudeln, Soße

Cordon Bleu   
Kartoffelgratin, Soße

Überb.Fisch  
mit Kartoffel, Käsesauce und Karottensalat

Ungarisches Saftgulasch 
mit Paprika, Reis

illerGASTRO Restaurant & Café 
Beethovenstraße 6, 89257 Illertissen
www.illergastro.de
Tel: 07303 / 9677-140

Gebratene Gemüsetaler an Kerbel-
sauce mit Kartoffel-Gurken-Salat

1/2 Brathähnchen vom Grill mit  
Rohkost-Salatkomposition und Brötchen

Zimtgezuckerter Kaiserschmarren 
mit Kernobst-Püree

Gefüllter Bauch an Biersößle mit  
Servietten-knödel und Bayrisch Kraut

in Kräuterrahm mit 
Petersilienkartoffeln und Gemüse

Jedes Menü nur 9,90 € inkl. Suppe & Nachtisch  |  Mittagstisch täglich 11.30 – 13 Uhr (Samstag Ruhetag) 
Unser Menü diesen Sonntag: 1/2 Brathähnchen vom Grill mit Rohkost-Salatkomposition und Brötchen 9,90 €

jeweils

Linsen 
mit Spätzle und Putenwienerle

Hackfleischküchle  
Vollkornnudeln, Soße

Cordon Bleu  
Kartoffelgratin, Soße

Überb.Fisch  
mit Kartoffel, Käsesauce und Karottensalat

Rinderroulade mit Semmelknödel und Rotkraut

Ungarisches Saftgulasch 
mit Paprika, Reis

Jedes Menü nur 10,90 € inkl. Suppe & Nachtisch | Mittagstisch täglich 11.30 - 13 Uhr (Samstag Ruhetag) jeweils
10,90 €

Cafe am Markt
Marktplatz 10 · 89257 Illertissen
Telefon 0 73 03 / 1 67 08 10

Hähnchenschenkel  
mit Ofenkartoffel	 14,50
Gemüseschupfnudeln  
mit grünen Salat (vegetarisch)	 11,90

Fleischsuppe	 12,90
Überbackene  
Gemüsemaultaschen  
mit grünen Salat (vegetarisch)� 12,90

Pfannenschnitzel vom Schwein od. Pute 
dazu Kartoffelsalat oder Pommes�15,50
Ofenkartoffel  
mit Sourcream� 8,90

Gemüse-Thaicurry  
mit Reis (vegetarisch)	 12,90

Dienstag 
RUHETAG

Ruhetag –  
heute bleibt die Küche kalt! 

Ruhetag –   
heute bleibt die Küche kalt! 

Josef-Forster-Str. 4 · 89257 Illertissen 
Telefon 07303/9284420 
post@mariele-au.de · www.mariele-au.de
Folgen Sie uns auf  oder  
mariele_im_rathaus_stueberl

Cordon bleu vom Schwein   
mit Pommes oder Wedges   
oder für unsere Vegetarier:  
Zucchini-Cordon bleu mit Pommes oder Wedges    

Lachspasta  
mit Spinat und Gorgonzola  

Kalbfleischpflanzerl    
mit Kartoffelstampf und Pilzrahmsoße  
oder vegetarisch: Kartoffel-Gemüse-Puffer 
mit Kräuterschmand und Salat         

Nur diese Woche - jedes Gericht 12,50 € inkl. alkoholfreiem Getränk 0,2 l  

Untere Str. 8 · 89290 Buch
Tel. 0 73 43/7 46 98 38
kontakt@landgasthof-zum-lamm.de
www.landgasthof-zum-lamm.de

Holzfällersteak 
Pommes Frites� 9,40

Geflügelinnereien Töpfle  
Gemüse, Kartoffel� 9,40 RUHETAG

Hausgemachte  
Pasta „Carbonara“ 
Schinken, Grana Padano,  
Blattsalat� 9,40

Fischfilet im Backteig 
Remouladensoße, 
Kartoffel-Gurkensalat� 9,40
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Peter Mössmer
Hervorheben




